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CEL I ZAKRES PRACY

Celem pracy bylo poréwnanie wybranych wlasciwosci
organoleptycznych 1 fizykochemicznych kaw rozpuszczalnych
1 mielonych wybranych firm dostepnych w sieci detaliczne;j.

Zakres pracy obejmowat:
ocene organoleptyczna,

wykonanie badan wlasciwosci fizykochemicznych, w tym
oznaczanile antyoksydantow 1 polifenoli,

oznaczanie kolorymetryczne barwy oraz kwasowosci 1
zawartosci wody,

analize uzyskanych wynikéw.



MATERIAL BADAWCZY

A - Jacobs Cronat Gold - kawa rozpuszczalna
B - Tchibo Family - kawa rozpuszczalna

C - MK Cafe - kawa rozpuszczalna

D - Jacobs Cronat Gold - kawa palona mielona
E - Tchibo Family - kawa palona mielona

F - MK Cafe - kawa palona mielona



WYNIKI OCENY ORGANOLEPTYCZNEJ

Ocena 5-cio punktowa kaw sypkich
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Ocena 5-cio punktowa naparow

A 5 5 5 5,0
B 4 4 4 4,0
C 4 4 4 4,0
D 4 5 5 4,7
E 5 4 4 4,3
F 5 5 3 4,3




WYNIKI BADAN WEASCIWOSCI
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Roznice barw

Poréwnywane probki kaw Wartosé AE
(rozpuszczalna/mielona)
A/D 48
B/E 66
C/F 62
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PODSUMOWANIE

pozadane cechy organoleptyczne kaw sypkich 1 naparéow

duze roznice w barwach naparéw kaw rozpuszczalnych 1
mielonych

lepsze wlasciwosci antyoksydacyjne kaw palonych
wyzsze stezenie polifenoli w przypadku kaw rozpuszczalnych
wyzsza kwasowos¢ kaw rozpuszczalnych

mniejsza zawartos¢ wody w kawach rozpuszczalnych



