(piecze¢ uczelni)

1. Informacje ogolne

Zalgcznik nr 4

do Zarzqdzenia nr 9117

Rektora Panstwowej Wyzszej Szkoly Zawodowej
im. Stanistawa Pigonia w Krosnie

z dnia 10 maja 2017 roku

KARTAPRZEDMIOTU

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiéw:
Specjalnosé/specjalizacja:
Poziom ksztalcenia:

Profil ksztalcenia:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

Higiena i toksykologia zywnosci PIBZ C25

Hygiene and toxicology of food

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

praktyczny
stacjonarna, niestacjonarna

Prof. nadzw., dr hab. inz. Elzbieta Kondratowicz-Pietruszka

2. Ogolna charakterystyka przedmiotu

Przynalezno$¢ do modutu:
Status przedmiotu:

Jezyk wykladowy:

Rok studiow, semestr: *)
Forma i wymiar zajeé

wedlug planu studiéw:

W przypadku studiow
miedzyobszarowych stosunek
procentowy tych obszarow

w ocenie koordynatora (efekty
ksztatcenia wymienione

w punkcie 5 powinny
odzwierciedlaé te relacje, nalezy
wigc wymienic¢ odpowiednie
efekty obszarowe):

ksztalcenia kierunkowego
do wyboru

polski

I, 5

s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. laboratoryjne 30 h
S. niestacjonarne — wyktady 9 h, ¢w. laboratoryjne 18 h

Interesariusze i instytucje
partnerskie

(nieobowiazkowe)

Wymagania wstepne /
Przedmioty wprowadzajace:

chemia zywno$ci, biochemia, mikrobiologia Zywnosci., ocena
jakosci surowcow 1 produktow roslinnych i zwierzecych




3. Bilans punktéw ECTS

Calkowita liczba punktow 4 S g @
ECTS: (A+B) S w g <
h s Zz9
A. Liczba godzin Wyktady 15 6
wymagajacych bezposredniego  Cwiczenia laboratoryjne 30 15
udziahu Egzamin 1 1
nauczyciela z podzialem na Konsultacje 1 1
typy zaje¢ oraz calkowita liczba w sumie: 47 23
punktéow ECTS osigganychna  ECTS 1,6 0,8
tych zajeciach:
B. Poszczegélne typy zadan do ~ OPracowanie sprawozdania z ¢wiczen _ 15 15
samoksztalcenia studenta Opracowanie referatu wspomaganego prezentacja | 10 15
(niewymagajacych multi'medialnq
bezposredniego udziatu Analiza tekstow Zrodtowych 8 18
nauczyciela) wraz z planowang ~ Przygotowanie do kolokwium 15 18
$rednia liczba godzin na kazde ~ Przygotowanie do egzaminu 25 30
i sumaryczng liczba ECTS: )
W sumie: 73 96
ECTS 24 | 32
C. Liczba godzin praktycznych =~ Udzial w ¢wiczeniach laboratoryjnych 30 15
/ laboratoryjnych w ramach Opracowanie sprawozdania z ¢wiczen _ 15 15
przedmiotu oraz zwiazana z Opracowanie referatu wspomaganego prezentacja | 10 15
tym liczba punktow ECTS: multimedialng
Analiza tekstow zrodtowych 8 18
W sumie: 63 63
ECTS 21 | 21
D. W przypadku studiow
miedzyobszarowych procent
punktéw ECTS ECTS - obszar nauk ............
przyporzadkowanych obu
obszarom (zgodniezp.2) e ECTS - obszar nauk .............

4. Opis przedmiotu

Zapoznanie studentow z podstawowymi pojeciami z
toksykologii z wyszczegolnieniem toksykologii Zzywnos$ci oraz
nabycie umiejetnosci zastosowania zdobytej wiedzy w praktyce.

Cel przedmiotu:

Metody dydaktyczne: wyktad wspomagany prezentacja multimedialng, ¢wiczenia
laboratoryjne
Tresci ksztalcenia: Wyklady:

1. Pojecie toksykologii, trucizn i zatrué¢, drogi wchtaniania.
Podziat i etiologia zatru¢. Ocena ryzyka zdrowotnego
zwigzanego z narazeniem na substancje chemiczne,
Substancje o dziataniu bezprogowym i progowym
NOAEL, LOAEL, dawka referencyjna RfD, wskaznik
zagrozenia HI.

2. Kryteria oceny toksykologicznej
szkodliwych. Klasyfikacja substancji
toksycznosci ostrej.

3. Czynniki wplywajace na wystepowanie 1 przebieg

substancji
na podstawie




o o

© o N

10.

11.

zatru¢. Jakos$¢ zdrowotna §rodkow spozywczych.
Wplyw procesdéw technologicznych na rodzaj i stopien
zanieczyszczen wystepujacych w zywnosci.

Zrodta skazen pierwotnych i skazen wtornych zywnosci.
Ksenobiotyki w $rodowisku i1 przenikanie ich do
ZywnoSci.

Toksykologia substancji dodatkowych w zywnosci.
Toksykologia chemicznych zanieczyszczen zywnosci.
Przeglad  substancji  toksycznych  pochodzenia
zwierzecego i roslinnego obecnych w zywnosci.
Ustalanie warunkow higieniczno-sanitarnych produkcji
ZywnoSci.

Ustalanie =~ wymagan sanitarnych ~ dotyczacych
pomieszczen zwigzanych z produkcja zywnos$ci i
Zywieniem zbiorowym.

Cwiczenia laboratoryjne:

1.

2.

3.

o~

Obliczanie LD50 na podstawie danych
eksperymentalnych.

Oszacowanie dziennego pobrania z dietag wybranych
zanieczyszczen srodowiskowych.

Analiza wptywu proceséw technologicznych na
zawarto$¢ wybranych zanieczyszczen chemicznych
Zywno§ci.

Ocena zawartosci azotanow i azotynéw w warzywach.
Ocena pobrania z dietg wybranych dodatkow do
Zywnosci.

Oznaczenie zawarto$ci substancji antyodzywczych w
zywnosci. Obliczanie ilo$ci wigzanego wapnia z
kwasem szczawiowym.

Oznaczanie wybranych substancji konserwujacych w
produktach zywnosciowych.

Analiza jako$ciowa i ilosciowa metali toksycznych w
zywnosci, AAS.

Analiza chromatograficzna w oznaczaniu nasyconych
kwasow tluszczowych i izomerdw trans.

5. Efekty ksztalcenia i sposoby weryfikacji

Sposéb
Efek Forma weryfikacj
Efekt Student, ktory zaliczyl przedmiot =fekt zajeé i efektow
przedmiotu (spelnil minimum wymagan) kierun- dydakty- | ksztalceni
kowy
cznych a (forma
zaliczen)
W zakresie wiedzy:
Wymienia najwazniejsze ksenobiotyki
zanieczyszczajace zywnosc¢ i ich toksycznosc dla
cztowieka.
Na ocen¢ | Opisuje  wszystkie poznane  ksenobiotyKi
3,0 zanieczyszczajace zywnosc¢ i ich toksycznosé dla
Na oceng czlowieka. K_Wo1 Projekt




5,0 Wyktad
Egzamin
w zakresie umiejetnoSci: K_UO01 | ¢wiczenia
Na ocene | Identyfikuje wybrane zrodta skazen zywnosci, laboratory
3.0 sposoby przenikania do zywno$ci i ochrone jne
surowcow i produktow zywnosciowych przed ocena ze
skazeniem tymi substancjami. sprawozd
Identyfikuje poznane na zajgciach zrodta skazen E}ﬁ? )
Naoceng | zywnosci oraz sposoby przenikania do zywnosci cwiczen
50 i wybiera najlepszy sposob ochrony surowcow i !aboratory
produktéw zywnoéciowych przed skazeniem jnych
tymi substancjami.
w zakresie kompetencji spolecznych: K_KO02 | ¢wiczenia Uwagi
laboratoryj | prowadzac
Na ocene | Student wykazal si¢ dbaloscig o porzadek na ne €go
3,0 stanowisku pracy, ale bedac pod stata kontrolg i
po interwencji prowadzacego.
Na ocene | Student sam zadbat o porzadek na stanowisku
50 pracy.

6. Sposob obliczania oceny koncowej

Ocena z zaliczenia = 20% ocen czastkowych ze sprawozdan obliczonych jako $rednia
arytmetyczna i 80% oceny z projektu
Ocena koncowa = 30% oceny z zaliczenia i 70 % oceny z egzaminu

7. Zalecana literatura

Literatura podstawowa: 1.

¢wiczen. Wyd. SGGW, Warszawa.
2. Nikonorow M., Urbanek-Karlowska B. 1987. Toksykologia

zywnosci. PZWL, Warszawa.

Brzozowska A. 2004. Toksykologia zywnos$ci: przewodnik do

Literatura uzupelniajaca: 1.

Wyd. SGGW Warszawa.

2. Kowalczyk S.: 2009. Bezpieczenstw0 zywno$ci W erze

globalizacji. Wyd. SGH Warszawa.
3. Piotrowski J.red. 2006. Podstawy toksykologii. Wyd. Naukowo-

Techniczne, Warszawa.

Publikacje dostgpne w bibliotece PWSZ w Kros$nie

Kotozyn-Krajewska D. (red.). 2007. Higiena produkcji zywnosci.




8. Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Forma aktywnosci studenta Obcigzenie studenta [h]

Godziny zaj¢¢ wg planu z |47 —s. stacjonarne/ 23 — s. niestacjonarne
nauczycielem

Samoksztalcenie 73 —s. stacjonarne/ 96 — s. niestacjonarne

Sumaryczne obcigzenie 63 — s. stacjonarne/ 63 — s. niestacjonarne
pracg studenta

Punkty ECTS za 4
modul/przedmiot

9. Uwagi

*) Uwaga: w przypadku przedmiotow/moduléw trwajacych wiecej niz jeden semestr
nalezy rozpisaé semestralnie punkty 3,4, 5, 6, 8



