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1. Informacje ogolne
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KARTAPRZEDMIOTU

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiéw):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiéw:
Specjalnosé¢/specjalizacja:
Poziom ksztalcenia:

Profil ksztalcenia:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

Innowacje w gospodarce zywnosciowej PiBZ C19

Innovations in the food economy

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia
praktyczny (P)

stacjonarne

Dr inz. Malgorzata Gorka

2. Ogolna charakterystyka przedmiotu

Przynalezno$¢ do modutu:
Status przedmiotu:

Jezyk wykladowy:

Rok studiow, semestr: *)
Forma i wymiar zajeé
wedlug planu studidow:

W przypadku studiow
miedzyobszarowych stosunek
procentowy tych obszarow

w ocenie koordynatora

ksztatcenia podstawowego

obowigzkowy

polski

1, 5

stacjonarne - wyktad 10 h, ¢wiczenia praktyczne 15 h

64% ECTS - obszar nauk rolniczych, lesnych
i weterynaryjnych
36% ECTS - obszar nauk spotecznych

Interesariusze i instytucje
partnerskie

(nieobowiazkowe)

Wymagania wstepne /
Przedmioty wprowadzajace:

Ekonomia, Przedsigbiorczo$¢ w gospodarce zywnosciowe;j




3. Bilans punktéw ECTS

Calkowita liczba punktow 2 @

ECTS: (A+B) o &
c <
& 2,
5 |2
g | 8
»n z

A. Liczba godzin wyktad 10

wymagajacych bezposredniego ¢wiczenia praktyczne 15

udzialu konsultacje 7

nauczyciela z podzialem na

typy zajeé oraz calkowita liczba w sumie: 32

punktow ECTS osiaganychna  ECTS 1,1

tych zajeciach:

B. Poszczegélne typy zadan do przygotowan!e do kolok\_/vium_zaliqzeniowego 20

samoksztalcenia studenta przygotowanie pracy ZalICZEHIOWGJ 8

(niewymagajacych )

bezposredniego udziatu W sumie: 28

nauczyciela) wraz z planowang ECTS 0,9

Srednig liczbg godzin na kazde

i sumaryczng liczba ECTS:

C. Liczba godzin praktycznych = ¢wiczenia praktyczne 15

/ laboratoryjnych w ramach przygotowanie pracy zaliczeniowej 8

przedmiotu oraz zwigzana z )

tym liczba punktéw ECTS: W sumie. 23

ECTS 0,8

D. W przypadku studiow 64% ECTS - obszar nauk rolniczych, lesnych i 1,3

mie¢dzyobszarowych procent weterynaryjnych 0,7

punktow ECTS 36% ECTS - obszar nauk spotecznych 2.0

przyporzqdkowan_ych obu W sumie ECTS

obszarom (zgodnie z p. 2)

4. Opis przedmiotu

Cel przedmiotu: Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z innowacjami
produktowymi oraz nowoczesnymi technologiami wykorzystanymi
przy wdrazaniu nowych produktow czy dopuszczaniu do obrotu
nowych produktéw. Przekazanie wiedzy dotyczacej wspolczesnych
kierunkoéw rozwoju gospodarki zywnoséciowej $wiata, UE oraz

Polski.
Metody dydaktyczne: wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, dyskusja;
Tresci ksztalcenia: Wyklady:

1. Pojecie i istota innowacji, rodzaje innowacji, procesy
innowacyjne, innowacje a innowacyjnos¢, kreowanie
innowacji, znaczenie innowacyjnosci w gospodarce opartej na
wiedzy.

Podstawy teoretyczne innowacji i innowacyjnosci.

Strategie innowacji.

Modele innowacji.

Bariery wdrazania innowacji

Finansowanie innowacji.

Trendy innowacyjne w produkcji zywnosci. Wpltyw nowych

NP




technologii przetwarzania i utrwalania
innowacyjno$¢  produktow  spozywczych.
technologiczne a bezpieczenstwo zywnosci.

Cwiczenia praktyczne

Zywnosci  na

Innowacje

Polskie innowacje w sektorze rolno-spozywczym (gospodarce

zywnosciowej);

Ocena potencjalu innowacyjnego podmiotéw gospodarczych w

sektorze gospodarki zywnosciowej;

Innowacje na rynku zywno$ciowym.

Innowacje w przemysle migsnym.

Innowacje w branzy mleczarskiej

Innowacje na rynku stodyczy (w branzy cukierniczej)
Innowacje w branzy gastronomicznej

Innowacyjne produkty zywno$ciowe (zywno$¢

ekologiczna,

zywno$¢ wygodna, zywnos$¢ regiOnalna, zywno$¢ etniczna,
zywno$¢ minimalnie przetworzona, zywno$¢ prozdrowotna,

zywnos¢ funkcjonalna,

Innowacyjne rozwigzania w sektorze przetworstwa zywnosci -

Nowe techniki utrwalania i przetwarzania zywnosci

Innowacje w opakowania i napojow (innowacyjne opakowania

Zywnosci)

Innowacje w opakowania napojéw (innowacyjne opakowania

napojow)

Innowacje i udoskonalenia produkcji zdrowej zywnosci (klaster

dolina ekologicznej zy — wnosi - Ekobazary)

5. Efekty ksztalcenia i sposoby weryfikacji

Sposob
Forma weryfikacji
Efekt Student, ktory zaliczyl przedmiot '_Efekt zajeé efektéw
przedmiotu (spelnil minimum wymagan) kll(erun— dydakty- | ksztaleenia
owy cznych (forma
zaliczen)
w zakresie wiedzy:
1.Zna potrzebe nowoczesnego rozwoju
gospodarki zywnos$ciowe;.
Charakteryzuje podstawowe pojecia i
terminy zwigzane z innowacyjnoscia
PIBZ.B4 W01 produkt{)w 1 proce§éyv technologicznych K W02
PIBZ B4 W02 produktow Zyw_noscmwych. _ W, _
PIBZ B4 Wo3 | 2-Charakteryzuje aktualny rynek K_Wo7 cw. P Kolokwium
- zywnosci, podyktowany wymaganiami | K_\W09 ’ pisemne
konsumentow. Wskazuje na celowos¢
innowacji w zakresie gospodarki
ZywnoSciowej.
3. Wymienia bariery , modele i strategie
innowacyjnosci przedsigbiorstw.

_ w zakresie umiejetnoSci: K U01 Prezenta.cja,
PIBZ.B4_UO1 1. Ocenia potencjal innowacyjny K Ul4 éw. P dyskusja,
PIBZ.B4_U02 podmiotéw gospodarczych w sektorze | — praca
PIBZ.B4_U03 gospodarki zywno$ciowej; K U20 pisemna




2.Wyjasnia na czym polega rozwoj
gospodarki zywnosciowej opartej na
wiedzy. Rozumie jakg funkcj¢ petnig
centra innowacyjnosci w transferze
wiedzy. Nabywa umiejetnosci
korzystania z materialéw dotyczacych
trendow i innowacyjnosci W zakresie
gospodarki zywnos$ciowe;.

3.Dokonuje analizy wybranego rynku i
produktu spozywczego i modyfikuje go
pod katem nowych wymagan i potrzeb
konsumentoéw z uwzglednieniem

innowacyjnych rozwigzan.

T N i T DR o
. . . - ’ V4 Z
PIBZ.B4 K02 pracowac w grup , K_KO06 |Cw.P Angazow
— 2. Potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob nia w prace

przedsigbiorczy. grupy

6. Sposob obliczania oceny koncowej

Srednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen; ocena z kolokwium — 40%,
ocena z prezentacji - 30%, ocena pracy pisemnej - 30%.

7. Zalecana literatura

Literatura podstawowa: 1.

Innowacyjno$¢ przemystu spozywczego w Polsce — ujecie
regionalne . Grzybowska B., wyd. UWM. Olsztyn 2012.
Innowacyjno$¢ przemystu spozywczego w Polsce — ocena.

Uwarunkowania. Grzelak M (red.), wyd. Uniwersytetu £.odzkiego.
L.odz, 2011.

Innowacje w procesie rozwoju gospodarczego. Podrecznik
akademicki. (Prystrom J. Wyd. Difin, Warszawa 2012.

=

Literatura uzupelniajaca:

Jezewska-Zychowicz M., Babicz-Zielinska E., Laskowski W.
Konsument na rynku nowej zywno$ci wybrane uwarunkowania
spozycia. Wyd. SGGW Warszawa, 2009.

Innowacje w rozwoju przedsi¢biorczosci w procesie transformacji.
Red. Janasz W. Wyd. Difin, Warszawa, 2012.

8. Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Forma aktywnosci studenta

Obciazenie studenta [h]

Godziny zaje¢ wg planu z nauczycielem |32 h

Samoksztalcenie

28 h

Sumaryczne obcigzenie pracg studenta |60 h

Punkty ECTS za modul/przedmiot 2

9. Uwagi




*) Uwaga: w przypadku przedmiotow/moduléw trwajacych wiecej niz jeden semestr
nalezy rozpisa¢ semestralnie punkty 3, 4, 5, 6, 8




