(piecze¢ uczelni)

1. Informacje ogolne

Zalgcznik nr 4

do Zarzqdzenia nr 9117

Rektora Panstwowej Wyzszej Szkoly Zawodowej
im. Stanistawa Pigonia w Krosnie

z dnia 10 maja 2017 roku

KARTAPRZEDMIOTU

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiéw:
Specjalnosé/specjalizacja:
Poziom ksztalcenia:

Profil ksztalcenia:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

Badanie autentycznosci i pochodzenia zywnosci PIBZ
C18

Examination of the authenticity and origin of food

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

praktyczny
stacjonarna, niestacjonarna

Prof. nadzw., dr hab. inz. Elzbieta Kondratowicz-Pietruszka

2. Ogolna charakterystyka przedmiotu

Przynalezno$¢ do modutu:
Status przedmiotu:

Jezyk wykladowy:

Rok studiow, semestr: *)
Forma i wymiar zajeé

wedlug planu studiéw:

W przypadku studiow
mie¢dzyobszarowych stosunek
procentowy tych obszarow

w ocenie koordynatora (efekty
ksztatcenia wymienione

w punkcie 5 powinny
odzwierciedlaé te relacje, nalezy
wigc wymienic¢ odpowiednie
efekty obszarowe):

ksztalcenia kierunkowego
do wyboru

polski

I, 5

s. stacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h
S. niestacjonarne — wyktady 6 h, ¢w. laboratoryjne 12 h

Interesariusze i instytucje
partnerskie

(nieobowiazkowe)

Wymagania wstepne /
Przedmioty wprowadzajace:

fizyka, chemia ogo6lna, chemia zywnosci, biochemia,
mikrobiologia zywnosci.




3. Bilans punktéw ECTS

Calkowita liczba punktow 2 S Q@
ECTS: (A+B) g e g §
s Zz<

A. Liczba godzin Wyktady 10 6

wymagajacych bezposredniego  Cwiczenia laboratoryjne 20 12

udzialu

nauczyciela z podzialem na W sumie: 30 18

typy zaje¢ oraz calkowita liczba ECTS 10 | 0,6

punktéw ECTS osiaganych na

tych zajeciach:

B. Poszczegélne typy zadan do ~ Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 10 15

samoksztalcenia studenta Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 10 15

(niewymagajacych Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 10 12

bezposredniego udzialu )

nauczyciela) wraz z planowang W SUMIE: 30 42

Srednig liczbg godzin na kazde ECTS 10 14

i sumaryczng liczba ECTS:

C. Liczba godzin praktycznych ~CWwiczenia laboratoryjne 20 18

/ laboratoryjnych w ramach Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 10 12

przedmiotu oraz zwiazana z )

tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 30 30
ECTS 1,0 1,0

D. W przypadku studiéw

miedzyobszarowych procent

ULLEnyLEIs - . ECTS - obszar nauk ............

przyporzadkowanych obu

obszarom (zgodniezp.2) e ECTS - obszar nauk .............

4. Opis przedmiotu

Cel przedmiotu:

Celem przedmiotu jest wyksztatcenie u studentow umieje¢tnosci
sprawnego poruszania si¢ w tematyce autentycznosci i
identyfikowalno$ci towarow oraz wyksztatcenia umiejgtnosci
zastosowania zdobytej wiedzy w praktyce.

Metody dydaktyczne:

Wyktad, ¢wiczenia laboratoryjne.

Tresci ksztalcenia:

yklady:

1. Cel, zakres i wybrane problemy autentycznos$ci towarow

2. Falszowanie towarow w ujeciu historycznym

3. Autentyczno$¢ 1 identyfikowalno§¢ w systemach jakosci,
regulacje prawne

4. Skutki ekonomiczne oraz moralno-etyczne falszowania
towarow

5. Znaczenie opakowan w identyfikowalnosci produktow

6. Rodzaje falszowania zywnosci

7. Metody wykrywania falszowania zywnosci

Cwiczenia laboratoryjne:

1. Analiza labelingu opakowan, mozliwosci zafatszowan
2. Badania jako$ciowe mleka, wykrywanie fatszowania §mietany
3. Herbata badania jakosSciowe, wykrywanie

herbaty




wyekstrahowanej

4. Kawa — wykrywanie obecnosci kawy zbozowej w kawie

naturalnej

"@'90.\‘.079"

Makaron — wykrywanie zawarto$ci jaj w makaronie
Miod — metody wykrywania zafalszowan miodu
Ocet — wykrywanie obecno$ci wolnych kwaséw mineralnych
Wykrywanie zafatszowania oliwy z oliwek olejem z nasion
Olej jadalny — wykrywanie falszowania olejami mineralnymi
0 Wykrywanie fatszowania w sokach owocowych i warzywnych.

5. Efekty ksztalcenia i sposoby weryfikacji

laboratoryjnych.

Sposéb
Forma weryfikacji
Efekt Student, ktory zaliczyl przedmiot Efekt zajeé efektéw
przedmiotu (spelnil minimum wymagan) kierun- dydakty- Kksztalcenia
LSy cznych (forma
zaliczen)
W zakresie wiedzy: .
Ma  podstawowa  wiedze z  zakresu KWOL | Wykiad Projekt
Na oceng autentycznosci i identyfikowalno$ci towarow.
L Ma  szczegotowa  wiedze¢ z  zakresu
Na oceng | autentycznosci i identyfikowalno$ci towarow.
50
K_W02
————— | Ma podstawowa wiedze z zakresu wybranych |—
Na oceng . R
systemow  jakosci  dotyczacych  procesu
3,0 identyfikowalnosci produktu
Naoceng | Ma szczegotowa wiedze z zakresu wybranych
5,0 systemoéw  jakosci  dotyczacych  procesu
identyfikowalnosci produktu
K_W03
Na oceng | Zna podstawowe metody  wykrywania
3,0 zafatszowania produktow
Na oceng | Zna wigkszos¢ metod wykrywania
50 zafalszowania produktow
w zakresie umiejetnoSci: K_UO1 | ¢wiczenia
Naoceng | Potrafi ~ wykorzysta¢ zdobyta wiedzg do laboratory
30 wykonania podstawowej analizy wykrywania jne
zafalszowania w wybranych produktach za
pomoca odpowiednich technik laboratoryjnych,
ale nie interpretuje otrzymanych rezultatow. ocena ze
Naocen¢ | Potrafi wykorzysta¢ zdobyta wiedze do sp’ra\?vozc!an
5,0 wykonania szczegétowej analizy wykrywania z cwiezen
zafatszowania w wybranych produktach za laboratoryjn
pomoca odpowiednich technik laboratoryjnych ych
oraz interpretowac otrzymane rezultaty
Naocen¢ | Posiada umiejetno$¢ oceny jakosci wybranych K_U0z
3,0 produktéw za pomoca wybranych metod




Na ocene | Posiada umiejetno$¢ oceny jakosci wybranych
5,0 produktow za pomocg wickszosci metod
laboratoryjnych.
w zakresie kompetencji spolecznych: K_KO02 | ¢wiczenia Uwagi
laboratoryj | prowadzacego
Naoceng | Student wykazal si¢ dbatoscia o porzadek na ne
3,0 stanowisku pracy, ale bedac pod stalg kontrolg i
po interwencji prowadzacego.
Naoceng | Student sam zadbal o porzadek na stanowisku
5,0 pracy.

6. Sposob obliczania oceny koncowej

20% oceny ze sprawozdan i 80% oceny z projektu

7. Zalecana literatura

Literatura podstawowa: 1. Cichon Z. Towaroznawstwo zywnoSci: podstawowe metody
analityczne. Wyd. UE Krakow, 2009.

2. Flaczyk E., Korczaka J. Towaroznawstwo wybranych produktow
spozywczych. Przewodnik do ¢wiczen. Wyd. UP Poznan, 2010.

3. Kotozyn-Krajewska D., Sikora T. Zarzadzanie bezpieczenstwem
zywnosci. Teoria i Praktyka Warszawa, 2010.

Literatura uzupelniajaca:

Publikacje dostgpne w bibliotece PWSZ w Kros$nie

8. Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Forma aktywno$ci studenta

Obcigzenie studenta [h]

Godziny zaje¢ wg planu z
nauczycielem

30 —s. stacjonarne/ 18 — s. niestacjonarne

Samoksztalcenie

30 —s. stacjonarne/ 42 — s. niestacjonarne

Sumaryczne obcigzenie
pracg studenta

30 —s. stacjonarne/ 30 — s. niestacjonarne

Punkty ECTS za 2
modul/przedmiot

9. Uwagi

*) Uwaga: w przypadku przedmiotow/modulow trwajacych wiecej niz jeden semestr
nalezy rozpisaé semestralnie punkty 3,4, 5, 6, 8







